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GrufB aus der Kuche
Saluto dalla cucina

Hirschcarpaccio, Rotkohl mit Apfelessig mariniert,
gelbe Bete und Haselnuss-Grissino
Carpaccio di cervo con cappuccio rosso all'aceto di mela,
rapa gialla e grissino alle nocciole

Artischocken-Risotto
mit Garnelen in Limettenessenz verfeinert
isotto ai carciofi in salsa gamberi con zeste di lime

e
o Rindsfilet mit Portwein-Krautersauce,

ourniertem Gemuse und Puree vom Knollensellerie
Filetto di manzo con salsa Porto alle erbe,
» Verdure tornite e pure di sedano rapa

Bavarese-Creme vom Arabica-Kaffee
Btto-Krokant und Creme von weiBer Schokolade
pse al Arabica con croccante di amaretto
che di cioccolato bianco
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| 56 Euro | Getranke extra | bevande escluse
0473 292 292 | lissy.perntﬁaler@restaurant-hidalgo.it
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25.12. 2018 | ab/dalle ore 12:00 Uhr

vy
GrufB aus der Kuche
Saluto dalla cucina

Artischocken-Risotto
mit Mandel-Créeme fraiche und Limettenzeste
Risotto ai carciofi
con creme fraiche alle mandorle e zeste di lime

Duett von zart schmelzendem Tomino-Kase
und gratiniertem Ziegenfrischkase
It tourniertem Gemuse und Puree vom Knollensellerie
i@ di formaggio Tomino e formaggio fresco di capra
s gratinato, verdure tornite e pure di sedano rapa

Bavarese-Creme vom Arabica-Kaffee
Btto-Krokant und Creme von weiBer Schokolade
pse al Arabica con croccante di amaretto
che di cioccolato bianco
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